
restaurante - asador
torreblanca



ENSALADAS

PRIMEROS Y
ENTRANTES

con anchoas, atún, nueces y  lascas de queso
curado 

torreblanca
restaurante - asador

Huevos rotos     10€
con jamón y foie

Chopitos fritos      12€

Tabla de croquetas   8€
de jamón y de queso azul  (6 unidades)

Ensalada cántabra      13€

Chipirones  a la plancha    12€
con cebolla pochada 

Tempura de verduras   13€
con salsa de boletus 

a la vinagreta de aceituna negra

Gambas de palamós a la
plancha (8u.)     20€

Ensalada mixta    11€

Ensalada de tomate con 
queso burrata y anchoas   14€

Parrillada de verduras   12€
con salsa romescu

Carpaccio de vaca madurada 15€

**PRECIOS CON IVA INCLUIDO PARA MÁS INFORMACIÓN SOBRE
ALÉRGENOS CONSULTE AL PERSONAL

Revuelto de Boletus Edulis  15€

Queso trufado    11€
con emulsión de miel, pasas y polen

con salsa brava, roquefort y ali oli
Patatas tres salsas   5€

Cecina de vaca    16€
con virutas de parmesano y AOVE

*SERVICIO DE PAN 1,50€

tosta de salmón ahumado  10€

Almitas de torrezno de
soria     9,90€

con rúcula y salsa de pesto

con aguacate y salsa tártara

tosta de Escalivada con
anchoas  9€



Lubina a la brasa    16€

Rodaballo a la brasa   44€/kg
 con guarnición

con guarnición 

PESCADOS 

torreblanca
restaurante - asador

Bonito a la brasa con pisto  17€

Pimientos rellenos de merluza
y gambas   13€
en salsa de marisco (3 unidades)

CARNES

Entrecot de vacuno mayor
a la brasa   22€
(de 6 o 7 años de edad con una
maduración media de 25 días) 
con guarnición 
 

Chuletón de vacuno mayor
a la brasa    50€/kg
(de 6 o 7 años de edad con una
maduración media de 25 días) 
con guarnición / bajo encargo

Tournedó de Solomillo de vacuno
mayor a la brasa   30€
con guarnición

Lechazo de cordero asado a
baja tempreatura    22€
con ensalada / bajo encargo (mín. 2 pax)

Carrillada de cerdo  16€

Secreto de cerdo 
a la brasa    15€
con guarnición 

al P.X. con guarnición

Chuletillas de cordero 
a la brasa (5u.)    19,90€
con guarnición 

**PRECIOS CON IVA INCLUIDO

en temporada, consultar disponibilidad

PARA MÁS INFORMACIÓN SOBRE
ALÉRGENOS CONSULTE AL PERSONAL

*SERVICIO DE PAN 1,50€

Cocochas de bacalao    22€
al pil pil



POSTRES

Tarta de queso  5,50€ Leche Frita   5€

Cuajada de la casa 4€Coulant de chocolate   6€
con miel con helado y envoltura de chocolate blanco

PLATOS
INFANTILES

Plato combinado 1     15€
chuletas de cordero (3u.) a la brasa,
croquetas de jamón y patatas fritas

Plato combinado 2     10€    
lomo a la plancha, croquetas de jamón y
patatas fritas

con mermelada de frutos rojos

torreblanca
restaurante - asador

Arroz caldoso de bogavante y
nécora   17,50€

Arroz negro con ali oli de
azafrán     15€

Paella mixta   15€

 precio por persona -  bajo encargo  -  mínimo 2 pax.

ARROCES

de carne y marisco

**PRECIOS CON IVA INCLUIDO

con helado 

PARA MÁS INFORMACIÓN SOBRE
ALÉRGENOS CONSULTE AL PERSONAL

*SERVICIO DE PAN  1,50€

arroz a banda   15€

Hojaldre de milhojas de manzana 6€
con crema inglesa y helado



RIOJA

torreblanca
bodega

RIBERA 
DEL DUERO

BLANCO 

ESPUMOSO

RIOJA

Campo Viejo                       12€

Alcorta Crianza               16€

Azpilicueta crianza        18€

Ramón Bilbao crianza      18€

Heras Cordón crianza     20€

Valreinas Roble               16€

Fuentespinas crianza     20€

Bosque de Matasnos       35€

Diez Siglos Verdejo          12€

Enate Chardonnay-234     25€

Peñascal                               12€

**PRECIOS CON IVA INCLUIDO
*SERVICIO DE PAN 1,50€

Señorío de nava (rosado) 15€

Pagos de peñafiel               30€

Canto5 (blanco frizzante)    14€        

PARA MÁS INFORMACIÓN SOBRE
ALÉRGENOS CONSULTE AL PERSONAL




